


Der Sommer kann kommen!

Du hast keine Lust bei dem schéonen Wetter stundenlang in der Kiiche zu stehen?
Musst du auch nicht! Mit unserer Sommerkarte bieten wir dir frische saisonale Gerichte, die einfach
sommerlich lecker sind. Egal ob fiir einen gemiitlichen Abend zu zweit oder fiir deine Sommer-Party

im Garten mit Freunden — bei uns findet sich fiir jeden etwas.

Hunger bekommen?

Dann ruf jetzt gleich an unter

+49 7351 / 188 26 99

oder schreib uns eine Email an

info@costas-catering.de
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SUPPEN

Gazpacho mit Salsa ( kalte Paprika-Gurkensuppe, pikant)
Schwedische Sommersuppe mit Raucherlachsstreifen
Curry-Kokossuppe mit Krabbenchips

Spargelcremesuppe

Bouillabaise mit Oliven

Karotten-Ingwersuppe mit pikantem Mangochutney & Brombeeren

YORSPEISEN

Kokosspargel mit Chilimayonnaise

Bohnen-Artischockensalat mit getrockneten Tomaten und Radicchio (Vegan)
Auberginenmousse mit Rote-Bete-Granatapfelsalat (Vegan)

Gurkentaler mit Lachsfrischkase-Tatar

Ziegenkdse-Aprikosentaler

Orangen-Fenchelsalat im Gldsle mit Lachsspiel

Kohlrabi-Petersiliensalat mit Garnele oder Rauchertofuspiell (Vegan)
Griiner Blumenkohlsalat mit HihnchenspieR

Gebackener Feta in Krauterol mit geschmorten Cocktailtomaten

Tatar von der Lachsforelle mit Apfeln & Schalotten




RISOTTO

Orangenrisotto mit Parmesancrunch

Risotto ai Funghi

Risotto Autunno mit Gorgonzola, Walniisse & Birne

Risotto ai Finferli mit Pfifferlingen & Brombeeren

Risotto al Pomodoro mit geschmorten Cocktailtomaten & Thymian

Risotto ai Gamberi mit Limette & Garnelen

Risotto Asparagi mit griinem Spargel, weiBem Spargel & gerosteten Mandelplattchen

HAUPTSPEISEN

Forellenfilet mit Spargel an Krdutertomaten im Alu-Backpapierpackchen

Tintenfisch mit Spinat & Tomate

Kabeljausteaks mit Tomaten-Knoblauchsauce und frischen Krdutern im Backpapierpdckchen
Hahnchenfilet mit Krauterkruste auf Ofengemise

Mediterane Steakrdllchen vom Rind an Rotweinsolle

Hahnchengeschnetzeltes mit leichter Estragonsolle

Rinderfiletspitzen Stroganoff
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BEILAGEN Z

Hausgemachte Gnocchi

Facherkartoffeln

Ratatouille mit oder ohne Feta
Kartoffelgratin mit Knoblauch
Marinierte Kartoffel-ArtischockenspieRe
Mediterane Ofenkartoffeln
Petersilienkartoffel

Schupfnudeln

DESSERT

Erdbeertdortchen mit Rabarberkompott

Erdbeer- oder Himbeermousse mit weiler Schokolade
Erdbeerkompott mit siiBer Pesto

Tartlettes mit Schokocreme & Rumkirschen

Gegrillter Pfirsich mit Amarettinikruste und HimbeersoRe
Nektarinentdrtchen mit Pistazienstreusel
Zitronenmousse mit Sommerbeeren
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GrieRflameri mit Heidelbeer-Apfelkompott \\\ N

Bayrisch Creme mit Schokolade & Friichten der Saison
Kokos-Panna cotta mit Mango & Granatapfel




Costa‘s Kostlichkeiten Catering
Hirschberg Str. 2
88400 Biberach

+49 7351 / 188 26 99
info@costas-catering.de
www.costas-catering.de

Alle Preise sind inkl. Mwst.

Bei Anfahrt in Biberach berechnen wir 5.00€ incl. Aufbau
AuRerhalb wird nach KM abgerechnet.

Wir liefern lhnen unsere Speisen in Warmhaltebehaltern.
Bei Bedarf von Teller und Equipment, arbeiten wir mit Petra
Denz in Apfingen zusammen Tel: 01702380333

Catering bieten wir ab 18 Personen an, darunter berechnen
wir einen Mindermengen Aufschlag.

This flyer has been designed using images from Freepik.com



