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© LNSAGNE VARIATIONEN

Lasagne Classic mit HacksoRe & Bechamel

Lasagne vegetarisch mit feiner Creme

Lasagne Emiliani an TomatensahnesoRe mit Erbsen, Schinken & Champignion
Lasagne Mexicana an pikanter TomatensoRRe mit Mais, Paprika & Peperoni
Parmigiana Melanzane (gebackene Auberginen in feiner TomatensoRe Gberbacken)

Lasagne mit feinem Lachs und CalabresesoRe

Lasagne Leuca mit feinen Mohren, SahnesoRe & Garnelen
Lasagne Zucca-Amaretini-Arancia mit Kiirbis,Amaretini, Orange & Bergkdsesol3e

FLEISCH

Panierte Schnitzelchen (auf Wunsch mit Champignonrahmsol3e)

Schnitzel natur mit feiner mediteraner SoRe (Oliven, Krauter, Tomaten in Cremesofie)
Hahnchenfilet in TomtencremesoBe, Thymian mit Parmesan-Mozarella tiberbacken
Ital. gemischtes Gulasch mit Borettane Zwiebel, Paprika, Thymian an Biersof3e

Saltimbocca ( Kalbschnitzel mit Parmaschinken& Salbei in WeissweinsoRe)
Lammfilet mit der Brotkrauterkruste in feiner SoRe

FISCH

Lachs aus dem Ofen mit Tomaten, Krautern & Knofi

Lachs mit Nusskruste & Zitrone
Zander ganz natur

Gefiillte Tintenfischtuben mit Krauter, Brot, Tomaten in feiner SoRRe
Zander in feiner KrabbensoRe

+2,50 €

pro Person

+3,00 €

pro Person

+3,00 €

pro Person



BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln

Risotto alla Milanese
Paprikarisotto

Pilzrisotto
Krdauter-Mandelbulgur
Tagliatelle

Gnocchi in Butter geschwenkt
Buntes Gemiise

Grillgemiise mit Joghurtdip

DOLCE

Zimtmousse mit Gewlirzorangen
Vanillemousse mit Beerenspiegel
Schoko-Walnussmousse an Birnenkompott
Espressomousse mit Feigen
Apfelmandel-Tiramisu Florentiner Art
Tiramisu Classic

Kaffee Creme Brulee mit Aprikosenkompott
Pannacotta mit Roter Gritze

Schokokiichle im Glas

Zitronenkichle im Glas
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